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1.ปัญหาที่ทำวิจัย 

1. นักเรียนระดับชั้น ปวช.2 
สาขาการโรงแรมยังขาดทักษะ
การทำงานด้านบริการอาหาร
และเครื่องดื่มที่จำเป็นต่อการ
ทำงานในอุตสาหกรรมท่องเที่ยว 

2. การจัดการเรียนการสอนใน
ปัจจุบันยังไม่เน้นการปฏิบัติจริง
และไม่สอดคล้องกับความ
ต้องการของตลาดแรงงาน 

3. ขาดการใช้สื่อประสมที่
หลากหลายในการส่งเสริมการ
เรียนรู้และทักษะการทำงาน 

2.คำถามวิจัย 

1. การจัดการเรียนการสอนโดย
ใช้กิจกรรมเป็นฐานร่วมกับสื่อ
ประสมสามารถพัฒนาทักษะการ
ทำงานด้านบริการอาหารและ
เครื่องดื่มของนักเรียนได้หรือไม่? 

2. รูปแบบการจัดการเรียนการ
สอนที่พัฒนาขึ้นมีประสิทธิภาพ
ในการเพิ่มทักษะการทำงานของ
นักเรียนอย่างไร? 

4.ทฤษฎีแนวคิดที่เกี่ยวข้อง 
(Keyword อย่างน้อย 3 คำ) 

1. กิจกรรมเป็นฐาน, สื่อประสม, 
การเรียนรู้ด้วยการปฏิบัติ, 
ทักษะการทำงาน 

6.กลุ่มตัวอย่าง/กลุ่มเป้าหมาย 

1. ประชากร: นักเรียนระดับชั้น 
ปวช.2 สาขาการโรงแรม กลุ่ม 1 
วิทยาลัยอาชีวศึกษา
นครศรีธรรมราช 

2. กลุ่มตัวอย่าง: นักเรียน 30 
คน ที่เลือกโดยการสุ่มแบบง่าย 

8.ระเบียบวิธีการวิจัย / แบบ
แผนการทดลอง 

วิธีการวิจัย: 

1. วิธีวิจัยเชิงทดลอง 
(Experimental Research) 

แบบแผนการทดลอง: 

1. แบบแผนการทดลองแบบ
เปรียบเทียบก่อนและหลังการ
ทดลอง (Pretest-Posttest 
Control Group Design) 

3.วัตถุประสงค์การวิจัย 

1. พัฒนารูปแบบการจัดการ
เรียนการสอนโดยใช้กิจกรรมเป็น
ฐานร่วมกับสื่อประสม 

2. ประเมินประสิทธิภาพของ
รูปแบบการจัดการเรียนการสอน

5.ตัวแปรที่ศึกษา 

ตัวแปรต้น: 

1. รูปแบบการจัดการเรียนการ
สอนโดยใช้กิจกรรมเป็นฐาน
ร่วมกับสื่อประสม 

ตัวแปรตาม: 

7.เครื่องมือที่ใช้ในการวิจัย 

เครื่องมือทดลอง: 

1. หลักสูตรการสอนที่พัฒนาขึ้น
โดยใช้กิจกรรมเป็นฐานร่วมกับ
สื่อประสม 

เครื่องมือรวบรวมข้อมูล: 



ที่พัฒนาขึ้นในการเพ่ิมทักษะการ
ทำงานด้านบริการอาหารและ
เครื่องดื่มของนักเรียน 

3. สร้างหลักสูตรการสอนที่
สามารถนำไปใช้ได้จริงใน
สถานศึกษา 

1. ทักษะการทำงานด้านบริการ
อาหารและเครื่องดื่มของ
นักเรียน 

1. แบบประเมินทักษะการ
ทำงานด้านบริการอาหารและ
เครื่องดื่ม, แบบสอบถามความ
พึงพอใจของนักเรียน 

9.การวิเคราะห์ข้อมูล 

1. การวิเคราะห์ความแปรปรวน (ANOVA), การวิเคราะห์ความสัมพันธ์ (Correlation Analysis), การ
วิเคราะห์เนื้อหา (Content Analysis) 

10.องค์ความรู้ใหม่ที่ได้ 

1. รูปแบบการจัดการเรียนการสอนที่สามารถนำไปใช้ได้จริงในการ
พัฒนาทักษะการทำงานด้านบริการอาหารและเครื่องดื่มของ
นักเรียน 

2. หลักฐานเชิงประจักษ์เกี่ยวกับประสิทธิภาพของกิจกรรมเป็นฐาน
ร่วมกับสื่อประสมในการพัฒนาทักษะการทำงาน 

3. แนวทางการปรับปรุงการจัดการเรียนการสอนในสาขาวิชาการ
โรงแรมให้สอดคล้องกับความต้องการของตลาดแรงงาน 

 


