
 
 

 

แผนการจัดการเรียนรู้ หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ      สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม. 
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 

1. ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับหน่วยการเรียน 
เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่ง

ทางไกล 

2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 

3. สมรรถนะประจำหน่วย  
3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได้ 

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีเกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพ
ของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกต์ใช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์
น้ำไดอ้ย่างเหมาะสม 

5. สาระการเรียนรู้ 
1. การเพาะขยายพันธุ์น้ำเขียว ไรแดง และฟักไขอ่าร์ทีเมีย 
    1.1 ชีววิทยาและการเพาะฟักไขอ่าร์ทีเมีย 
        1.1.1 ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาร์ทีเมีย 
        1.1.2 ความเค็ม อุณหภูมิ และขั้นตอนการกรองแยกเปลือกไข ่
    1.2 การเพาะขยายพันธุ์ไรแดงและอาหารธรรมชาติ 
        1.2.1 ขั้นตอนการเตรยีมอาหารเลี้ยงไรแดง เช่น น้ำเขียว 
        1.2.2 การดูแล เก็บเกี่ยวไรแดง และการป้องกันศัตรไูรแดง 



 
 

2. เพาะขยายพันธุ์น้ำเขียว ไรแดง และฟักไข่อาร์ทีเมีย — ชิ้นงาน: อาหารธรรมชาติ (ไรแดง/ตัวอ่อน
อาร์ทีเมีย) พร้อมสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 

        2.1.1 เพาะขยายพันธุ์น้ำเขียว ไรแดง 
        2.1.2 ฟักไขอ่าร์ทีเมีย — ชิ้นงาน: อาหารธรรมชาติ (ไรแดง 
3. การคัดเกรด คัดสีสัน และทรงเครื่องปลาสวยงาม 
    3.1 มาตรฐานสายพันธุ์และเกณฑก์ารคัดเกรด 
        3.1.1 มาตรฐานสายพันธุ์ปลาสวยงาม เช่น ครีบ เครื่อง และสีสัน 
        3.1.2 ข้อบกพร่องทีต่้องคัดออกและเกณฑก์ารคัดเกรด 
    3.2 เทคนิคการเร่งสีและการคัดแยกปลาพรีเมียม 
        3.2.1 เทคนิคการเร่งสีปลาด้วยอาหารผสมสารแอสตาแซนธิน 
        3.2.2 วิธีการคัดแยกปลาสวยงามตามระดับคุณภาพและความสมบูรณ์ 
4. การบรรจุปลาสวยงามลงถุงพร้อมอัดก๊าซออกซิเจน 
    4.1 อัตราส่วนและสารเคมีในการบรรจุถุงขนส่ง 
        4.1.1 อัตราส่วนปริมาณน้ำต่อก๊าซออกซิเจนในถุงบรรจุ 
        4.1.2 การใช้สารยับยั้งความเครียดและสารจับแอมโมเนีย 
    4.2 ขั้นตอนการแพ็กกิ้งและการเตรยีมขนส่ง 
        4.2.1 การมัดปากถุงพลาสติกด้วยยางรัดแน่นหนาสองชั้น 
        4.2.2 การแพ็กถุงลงกล่องโฟมเพ่ือรักษาอุณหภูมิในการขนส่ง 

6. กิจกรรมการเรียนรู้     
1. เตรียมความพร้อมและวิเคราะห์ความต้องการอาหารธรรมชาติสัตว์น้ำวัยอ่อน [การเรียนรู้ในสถาน

ประกอบการ — ขั้น 1: เตรียมความพร้อมก่อนปฏิบัติงาน] (ทฤษฎี, กลุ่มย่อย 3-5 คน, 20 นาที) 
   คร:ู  
      1) (10 นาที) ครูเปิดวิดีทัศน์สั้น 'ปัญหาการตายของลูกปลาวัยอ่อนเนื่องจากขาดอาหาร
ธรรมชาติ' แล้วใช้คำถามกระตุ้น 'หากท่านเป็นฟาร์มมาสเตอร์ ท่านจะเลือกใช้อาหารธรรมชาติ
ชนิดใดอนุบาลลูกปลาในสัปดาห์แรก' โดยใช้เทคนิคการถาม-ตอบ 
      2) (10 นาที) ครูแจกใบความรู้ที่ 1 เรื ่อง 'ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหาร
ธรรมชาติ (น้ำเขียว ไรแดง และอาร์ทีเมีย)' ให้นักเรียนอ่าน พร้อมอธิบายเชื่อมโยงความรู้เดิม
เกี่ยวกับห่วงโซ่อหารในธรรมชาติ 
   นักเรียน:  
      1) (10 นาที) นักเรียนร่วมชมวิดีทัศน์และตอบคำถามกระตุ้นความคิดรายบุคคลลงในสมุด
บันทึก 
      2) (10 นาที) นักเรียนศึกษาใบความรู้ที่ 1 และร่วมกันอภิปรายสรุปความสำคัญของอาหาร
ธรรมชาติแต่ละชนิดเป็นกลุ่มย่อย 4 คน 



 
 

2. สาธิตการคำนวณความเค็ม อุณหภูมิ และขั้นตอนการเตรียมระบบเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติ [การ
เรียนรู้ในสถานประกอบการ — ขั้น 1: เตรียมความพร้อมก่อนปฏิบัติงาน] (ทฤษฎีและปฏิบัติ, จับคู,่ 50 นาท)ี 

   คร:ู  
      1) (20 นาที) ครูสาธิตการใช้เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
พร้อมคำนวณปริมาณเกลือแกงในการเตรยีมน้ำสำหรับฟักไข่อาร์ทีเมียและเพาะน้ำเขียว 
      2) (30 นาที) ครูสาธิตขั้นตอนการเตรียมถังเพาะเลี้ยง การติดตั้งหัวทราย และการคำนวณ
อัตราส่วนหัวเชื้อน้ำเขียวกับปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโต พร้อมเปิดโอกาสให้นักเรียนซักถามข้อสงสัย 
   นักเรียน:  
      1) (20 นาที) นักเรียนสังเกตการสาธิตการวัดค่าความเค็มและจดบันทึกสูตรการคำนวณลง
ในใบงานที ่1 ตอนที ่1 
      2) (30 นาที) นักเรียนร่วมกันทวนสอบขั้นตอนการเตรยีมอุปกรณผ์่านการทำกิจกรรมคิด-จับ
คู-่แลกเปลี่ยน และบันทึกขั้นตอนการปฏิบัติงานลงในใบงานที ่1 

3. ปฏิบัติการเพาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และฟักไข่อาร์ทีเมีย (ฐานการเรียนรู้) [การเรียนรู้ในสถาน
ประกอบการ — ขั้น 2: ปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ] (ปฏิบัติ, กลุ่มย่อย 3-5 คน, 140 นาท)ี 

   คร:ู  
      1) (30 นาที) ครชูี้แจงการใช้เทคนิคฐานการเรียนรู้ (Station Rotation) แบ่งนักเรียนเป็น 3 
ฐาน ได้แก่ ฐานที่ 1 การเพาะเลี้ยงน้ำเขียว, ฐานที่ 2 การเพาะเลี้ยงไรแดง และฐานที่ 3 การฟัก
ไขอ่าร์ทีเมีย พร้อมแจกใบปฏิบัติงาน 
      2) (80 นาที) ครูเดินโค้ชและให้คำแนะนำอย่างใกล้ชิดขณะที่นักเรียนหมุนเวียนปฏิบัติงาน
ตามฐาน สังเกตเทคนิคการชั่งตวง การควบคุมความเค็ม และการให้อากาศ 
      3) (30 นาที) ครูให้แต่ละกลุ ่มส่งตัวแทนเก็บกู้ผลผลิตตัวอ่อนอาร์ทีเมียและตรวจสอบ
คุณภาพน้ำเขียวในถังทดลอง 
   นักเรียน:  
      1) (30 นาที) นักเรียนรับฟังคำชี้แจงและแบ่งหน้าที่กันรับผิดชอบภายในกลุ่มย่อย 4 คน เพ่ือ
เตรียมเข้าปฏิบัติงานตามฐาน 
      2) (80 นาที) นักเรียนหมุนเวียนปฏิบัติงานตามฐานการเรียนรู้ทั้ง 3 ฐาน ลงมือชั่งตวงสาร
เคมี เตรียมน้ำ เตรียมหัวเชื้อ และฟักไขอ่าร์ทีเมียตามขั้นตอนในใบปฏิบัติงาน 
      3) (30 นาที) นักเรียนร่วมกันเก็บเกี่ยวตัวอ่อนอาร์ทีเมีย กรองแยกเปลือก และตรวจสอบ
ความหนาแน่นของน้ำเขียว บันทึกผลการปฏิบัติลงในใบปฏิบัติงานประจำกลุ่ม 

4. สรุปผลการปฏิบัติงาน สะท้อนการเรียนรู้ และประเมินผลสัปดาห์ที่ 1 [การเรียนรู้ในสถานประกอบ
การ — ขั้น 2: ปฏิบัติงานจริงในสถานประกอบการ] (ทฤษฎีและปฏิบัติ, ทั้งชั้น, 30 นาท)ี 

   คร:ู  



 
 

      1) (15 นาที) ครูให้นักเรียนแต่ละกลุ่มนำเสนอผลงานชิ้นงานอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งาน 
และจัดกิจกรรม Reflection ให้ตัวแทนนักเรียนสะท้อนปัญหาและวิธีแก้ไขระหว่างปฏิบัติงาน 
      2) (15 นาที) ครูแจกแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที่ 1 จำนวน 10 ข้อ และแบบประเมิน
ตนเอง พร้อมให้ข้อมูลสะท้อนกลับ (Feedback) รายบุคคลเพ่ือปรับปรุงในสัปดาห์ถัดไป 
   นักเรียน:  
      1) (15 นาที) นักเรียนนำเสนอผลงานชิ้นงานอาหารธรรมชาติของกลุ่ม และร่วมสะท้อนการ
เรียนรู้ (Reflection) ว่าตนเองไดเ้รียนรู้อะไร ติดขัดปัญหาใด และแก้ไขอย่างไร 
      2) (15 นาที) นักเรียนทำแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที่ 1 และทำแบบประเมินตนเอง 
(Self-Assessment) ส่งให้ครตูรวจสอบ 

7. สื่อและแหล่งการเรียนรู้ 
7.1 ใบความรู้ที่ 1 เรื ่อง ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ (สื ่อการสอน) — 

เอกสารประกอบการเรียนรู้เกี่ยวกับชีววิทยาของน้ำเขียว ไรแดง และอาร์ทีเมีย 
7.2 ใบปฏิบัติงานการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติ (สื่อการสอน) — คู่มือขั้นตอนและใบงานบันทึกผลการ

ปฏิบัติการเพาะเลี้ยง 
7.3 ชุดอุปกรณ์เพาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และฟักไข่อาร์ทีเมีย (สื่อการสอน) — ถังเพาะเลี้ยง หัวทราย 

สายยาง ปั๊มลม และอุปกรณว์ัดค่าความเค็ม 
7.4 แบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที่ 1 (สื่อการสอน) — ข้อสอบวัดผลสัมฤทธิ์ทางการเรียนประจำ

สัปดาห์ที ่1 
7.5 วิดีทัศน์ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำ (สื่อการสอน) — สื่อวีดิทัศน์แสดงปัญหาและแนวทางแก้ไขในการ

ใช้อาหารธรรมชาติ 

8. หลักฐานการเรียนรู้ 
8.1 หลักฐานความรู้           

1. ผลการประเมินแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 เรื่องการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติ 
2. ผลการประเมินการสัมภาษณ์ความรู้จากกิจกรรมอภิปรายกลุ่มย่อย 
3. รายงานสรุปผลการบันทึกข้อมูลในใบงานที ่1 เรื่องขั้นตอนการเตรยีมระบบเพาะเลี้ยง 

8.2 หลักฐานการปฏิบัติงาน          
1. ชิ้นงานสำเร็จ: อาหารธรรมชาติ (ไรแดงและตัวอ่อนอาร์ทีเมียมีชีวิตพร้อมใช้งาน) 
2. ผลการประเมินการปฏิบัติงานตามใบปฏิบัติงานการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติ 
3. ผลการประเมินชิ้นงานการเตรียมความหนาแน่นน้ำเขียวและอัตราการฟักอาร์ทีเมีย 

9. การวัดและประเมินผล 
9.1 เกณฑ์การปฏิบัติงาน 

1. ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจผ่านเกณฑก์ารประเมินแบบทดสอบไมน่้อยกว่าร้อยละ 80 



 
 

2. ผู้เรียนสามารถปฏิบัติงานเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติได้ถูกต้องตามขั้นตอนและได้ชิ้นงานคุณภาพ
ไมน่้อยกว่าร้อยละ 80 

3. ผู้เรียนแสดงออกถึงความรับผิดชอบและความปลอดภัยในการปฏิบัติงานผ่านเกณฑ์การสังเกต
พฤติกรรมร้อยละ 90 

9.2 วิธีการประเมิน 
1. การทดสอบความรู้ด้วยแบบทดสอบย่อยประจำสัปดาห์ 
2. การประเมินผลงานปฏิบัติการและชิ้นงานอาหารธรรมชาติ 
3. การสังเกตพฤติกรรมการปฏิบัติงานและความรับผิดชอบ 

9.3 เครื่องมือประเมิน 
1. แบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 
2. แบบประเมินการปฏิบัติงานและชิ้นงาน (Rubric Score) 
3. แบบสังเกตพฤติกรรมและจิตพิสัย 

ตารางการวัดและประเมินผล 
เครื่องมือประเมิน วิธีการประเมิน เกณฑ์การปฏิบัติงาน 

แบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 การทดสอบความรู้ด้วยแบบ
ทดสอบย่อยประจำสัปดาห์ 

ผู้เรียนมีความรู้ความเข้าใจผ่าน
เกณฑ์การประเมินแบบทดสอบไม่
น้อยกว่าร้อยละ 80 

แบบประเมินการปฏิบัติงานและชิ้น
งาน (Rubric Score) 

การประเมินผลงานปฏิบัติการและ
ชิ้นงานอาหารธรรมชาติ 

ผู้เรียนสามารถปฏิบัติงานเพาะ
เลี้ยงอาหารธรรมชาติได้ถูกต้องตาม
ขั้นตอนและไดช้ิ้นงานคุณภาพไม่
น้อยกว่าร้อยละ 80 

แบบสังเกตพฤติกรรมและจิตพิสัย การสังเกตพฤติกรรมการปฏิบัติงาน
และความรับผิดชอบ 

ผู้เรียนแสดงออกถึงความรับผิด
ชอบและความปลอดภัยในการ
ปฏิบัติงานผ่านเกณฑก์ารสังเกต
พฤติกรรมร้อยละ 90 

 

10. บันทึกผลหลังการจัดการเรียนรู้ 
10.1 ข้อสรุปหลังการจัดการเรียนรู้ 
 ................................................................................................................................................................  
 ................................................................................................................................................................  
10.2 ปัญหาที่พบ 
 ................................................................................................................................................................  
 ................................................................................................................................................................  



 
 

10.3 แนวทางแก้ปัญหา 
 ................................................................................................................................................................  
 ................................................................................................................................................................  

 



 
 

 

ใบความรู้ที่ 1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน นักเรียนต้องผลิตชิ้นงาน 'ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้' ประกอบด้วยน้ำเขียว 
ไรแดง และอาร์ทีเมียที่มีชีวิต พร้อมจัดทำรายงานบันทึกผลการเพาะเลี้ยงและการประเมิน
คุณภาพอาหารธรรมชาติจำนวน 1 ชุด 

 
1. ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับหน่วยการเรียน 

เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่งทาง
ไกล 
2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
 ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะประจำหน่วย  

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได้ 

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีเกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพ
ของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกต์ใช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์
น้ำไดอ้ย่างเหมาะสม 
5. สาระการเรียนรู้   

เนื้อหาประกอบด้วย 3 ส่วนหลัก: 1) ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการ: น้ำเขียว (แพลงก์ตอนพืช) ให้
โปรตีนและวิตามิน ไรแดงให้พลังงานสูงและอาร์ทีเมียมีกรดไขมันจำเป็นที่สัตว์น้ำวัยอ่อนต้องการ 2) การเตรียม
ระบบ: การใช้เครื่องมือวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ในการเตรยีมน้ำให้เหมาะสม (ความเค็ม
ที่เหมาะสมสำหรับการฟักอาร์ทีเมียคือ 25-30 ppt) การติดตั ้งระบบให้อากาศด้วยหัวทรายเพื ่อให้เกิดการ
หมุนเวียนของออกซิเจน 3) ขั้นตอนการเพาะเลี้ยง: การขยายพันธุ์น้ำเขียวโดยการใช้หัวเชื้อและปุ๋ยสูตรเฉพาะ การ
ฟักไขอ่าร์ทีเมียโดยการกรองแยกเปลือกไขอ่อกหลังการฟัก และการดูแลไรแดงให้ปลอดจากศัตรูธรรมชาติ 
6. แบบฝึกหัด/แบบทดสอบ 



 
 

1. จงระบุคุณค่าทางโภชนาการของน้ำเขียว ไรแดง และอาร์ทีเมีย พร้อมอธิบายความสำคัญต่อสัตว์น้ำวัย
อ่อน 2. อธิบายวิธีการคำนวณความเค็มและการเตรียมน้ำเพื่อฟักไข่อาร์ทีเมียให้มีอัตราการฟักสูงสุด 3. ลำดับขั้น
ตอนการเตรียมระบบเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติทั้ง 3 ชนิดอย่างถูกต้อง 4. หากพบปัญหาไรแดงตายในบ่อเพาะ
เลี้ยง นักเรียนจะมีวิธีการตรวจสอบและแก้ไขอย่างไร 
7. เอกสารอ้างอิง (ขึ้นหน้าใหม่) 

เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ รหัส 21701-2005 หน่วยที่ 6 เรื่องการเพาะเลี้ยง
อาหารธรรมชาติ และคู่มือมาตรฐานการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติในสถานประกอบการ 
8. ภาคผนวก (เฉลยแบบฝึกหัด เฉลยแบบทดสอบ ฯ) 

เฉลยแบบฝึกหัด: 1) น้ำเขียวให้โปรตีน ไรแดงให้พลังงาน อาร์ทีเมียให้กรดไขมันจำเป็น (EPA/DHA) สำหรับ
การเจริญเติบโต 2) การใช้เครื่องมือวัดความเค็มให้อยู่ในช่วง 25-30 ppt อุณหภูมิ 28-30 องศาเซลเซียส 3) ลำดับ
ขั้นตอน: เตรียมน้ำ-ตรวจสอบค่าความเค็ม-ติดตั้งระบบอากาศ-เติมหัวเชื้อ/ใส่ไข่อาร์ทีเมีย-ควบคุมสภาพแวดล้อม 
4) ตรวจสอบคุณภาพน้ำ ค่าออกซิเจน และความเป็นไปไดข้องการปนเปื้อนศัตรูในบ่อเพาะ 

 



 
 

 

ใบงานที ่1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 

1. ผลลัพธ์การเรียนรู้จากการปฏิบัติงาน 
ผู้เรียนสามารถปฏิบัติการเพาะขยายพันธุ์น้ำเขียว ไรแดง และฟักไขอ่าร์ทีเมียทีมี่ชีวิตได้อย่างถูกต้องตาม

หลักวิชาการ พร้อมทั้งจัดเตรียมชุดอาหารธรรมชาติที่มีความสะอาด ปลอดภัย และมีปริมาณเพียงพอสำหรับ
นำไปใช้อนุบาลสัตว์น้ำวัยอ่อนไดอ้ย่างมีประสิทธิภาพ 
2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 

ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะการปฏิบัติงาน 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได้ 

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 
4.3 มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีเกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพ

ของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกต์ใช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์
น้ำไดอ้ย่างเหมาะสม 

5. เครื่องมือ วัสดุ และอุปกรณ์ 
5.1 ถังเพาะเลี้ยงขนาด 20-50 ลิตร จำนวน 3 ใบ 
5.2 หัวทรายและสายยางพร้อมปั๊มลม จำนวน 1 ชุด 
5.3 เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) จำนวน 1 เครื่อง 
5.4 เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิ จำนวน 1 อัน 
5.5 ตาข่ายกรองแพลงก์ตอนและกรองอาร์ทีเมีย จำนวน 2 ชุด 
5.6 เกลือแกงไมเ่สริมไอโอดีนและปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโต ตามปริมาณทีก่ำหนด 
5.7 หัวเชื้อน้ำเขียว หัวเชื้อไรแดง และไขอ่าร์ทีเมียแห้ง อย่างละ 1 ชุด 

6. คำแนะนำ/ข้อควรระวัง  



 
 

ให้ผู้เรียนจัดเตรียมระบบเพาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และฟักไข่อาร์ทีเมียตามขั้นตอนการปฏิบัติงาน 
พร้อมทั้งเก็บกู้ผลผลิตเป็นชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานส่งมอบให้ครูตรวจสอบความสะอาดและความ
สมบูรณ์ ผู้เรียนต้องตรวจสอบความหนาแน่นของตัวอ่อนและความสะอาดของน้ำก่อนส่งมอบงานทุกครั้ง 
เกณฑ์การให้คะแนนให้ศึกษาจากแบบประเมินใบงานที่กำหนด ข้อควรระวัง ห้ามใช้เกลือที่มีไอโอดีนในการ
เพาะเลี้ยง และต้องระมัดระวังไมใ่ห้สายยางหลุดหรือเกิดฟองอากาศมากเกินไปซ่ึงอาจทำให้ระบบเสียหายได ้
7. ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 

7.1 สวมใส่อุปกรณป์้องกันภัยส่วนบุคคลและเตรียมความพร้อมพ้ืนทีป่ฏิบัติงาน 
7.2 ทำความสะอาดถังเพาะเลี้ยงและอุปกรณป์ระกอบทั้งหมดด้วยน้ำสะอาด 
7.3 ตวงน้ำและผสมเกลือแกงพร้อมวัดค่าความเค็มและอุณหภูมิตามเกณฑ์มาตรฐาน 
7.4 ติดต้ังระบบให้อากาศ หัวทราย และสายยางในถังเพาะเลี้ยง 
7.5 ใส่ปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโตและหัวเชื้อน้ำเขียวในถังเพาะน้ำเขียว 
7.6 ชั่งตวงไขอ่าร์ทีเมียและใส่ลงในชุดฟักไขต่ามอัตราส่วนที่กำหนด 
7.7 ควบคุมและตรวจสอบการฟักตัวของอาร์ทีเมียและการเจริญเติบโตของไรแดง 
7.8 เก็บเกี่ยวผลผลิตตัวอ่อนอาร์ทีเมียและกรองแยกกากเพ่ือความสะอาด 
7.9 จัดเตรียมชุดตัวอย่างน้ำเขียวและไรแดงพร้อมใช้งานส่งมอบให้เรียบร้อย 
7.10 ทำความสะอาดอุปกรณ์ทั้งหมด จัดเก็บเข้าที ่และทำความสะอาดพ้ืนทีป่ฏิบัติงาน 

8.  สรุปและวิจารณ์ผล 
สรุปผลการปฏิบัติงานโดยบันทึกปริมาณและความหนาแน่นของอาหารธรรมชาติที่ผลิตได้ พร้อมทั้ง

วิจารณ์ปัญหาและอุปสรรคทีพ่บระหว่างการเพาะเลี้ยง เช่น อุณหภูมิหรือความเค็มทีไ่มเ่หมาะสม และแนวทาง
แก้ไขเพ่ือปรับปรุงในครั้งต่อไป 
9.  การประเมินผล 
 ประเมินทักษะการปฏิบัติงานเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติ การเตรียมอุปกรณ์ การควบคุมสภาพ
แวดล้อม และการเก็บเกี่ยวผลผลิตตามหลักวิชาการ 
1) การเตรยีมความพร้อมและความสะอาดของถังเพาะเลี้ยงและอุปกรณป์ระกอบ 
2) การตวงน้ำ ผสมเกลือ และการวัดค่าความเค็มและอุณหภูมิในระบบเพาะเลี้ยง 
3) การติดต้ังระบบให้อากาศและการใส่ปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโตพร้อมหัวเชื้อน้ำเขียว 
4) การชั่งตวงไขอ่าร์ทีเมียและการควบคุมการฟักตัวรวมถึงการเจริญเติบโตของไรแดง 
5) การเก็บเกี่ยวผลผลิต กรองแยกกาก และจัดเตรียมชุดอาหารพร้อมใช้งาน 
6) การสรุปผลการปฏิบัติงาน บันทึกข้อมูล และการวิจารณ์ปัญหาอุปสรรค 
7) ความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน การทำความสะอาดอุปกรณ ์และการจัดเก็บพ้ืนที ่
คะแนนเต็ม 35 คะแนน · เกณฑผ์่าน 28 คะแนน 
เกณฑผ์่าน: ไดค้ะแนนรวมตั้งแต่ 28 คะแนนขึ้นไป (คิดเป็นร้อยละ 80 ของคะแนนเต็ม) 
10.  เอกสารอ้างอิง /เอกสารค้นคว้าเพิ่มเติม 



 
 

1) คู่มือการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำและอาหารธรรมชาติ สถาบันอาชีวศึกษา 
2) เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ รหัส 21701-2005 หน่วยที่ 6 
3) คู่มือมาตรฐานความปลอดภัยในห้องปฏิบัติการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ 



 
 

 

ใบมอบหมายงานที ่1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 

1. ผลงานหรือผลการปฏิบัติงาน 
ชุดอาหารธรรมชาติ (ไรแดงและตัวอ่อนอาร์ทีเมียมีชีวิตพร้อมใช้งาน) พร้อมบันทึกผลการทดลองและ

รายงานการประเมินคุณภาพ 
2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 

ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะการปฏิบัติงาน 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได้ 

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคติและกิจนิสัยที่ดีเกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพ
ของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกต์ใช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์
น้ำไดอ้ย่างเหมาะสม 

5. รายละเอียดของงาน 
ปฏิบัติการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อน โดยแบ่งเป็นฐานการเรียนรู้ ได้แก่ 1) 

การเพาะเลี้ยงน้ำเขียว 2) การเพาะเลี้ยงไรแดง และ 3) การฟักไข่อาร์ทีเมีย พร้อมทั้งควบคุมค่าความเค็ม 
อุณหภูมิ และตรวจสอบความสะอาดปลอดภัยของผลผลิตเพ่ือให้นำไปใช้อนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 (อาจมีแบบ รูปภาพ หรืออ่ืน ๆ ประกอบ) 
6. กำหนดเวลาส่งงาน  สิ้นสุดสัปดาห์ที ่1 
7. แนวทางในการปฏิบัติงาน 

1. ศึกษาใบความรู้ที ่1 เรื่อง ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ 
2. ร่วมมือกันในกลุ่มย่อยเพ่ือคำนวณอัตราส่วนเกลือแกง ปุ๋ย และสารเคมีในการเตรยีมระบบเพาะเลี้ยง 
3. ปฏิบัติงานตามฐานการเรียนรู้ทั้ง 3 ฐาน โดยใช้อุปกรณว์ัดค่าความเค็มและเทอร์โมมิเตอร์อย่างถูกวิธี 
4. เก็บเกี่ยวตัวอ่อนอาร์ทีเมีย กรองแยกเปลือก และตรวจสอบความหนาแน่นของน้ำเขียว 



 
 

5. จัดทำบันทึกผลการปฏิบัติงานและสรุปรายงานส่งครูผู้สอน 
8. แหล่งค้นคว้าข้อมูลเพิ่มเติม 

1. ใบความรู้ที ่1 เรื่อง ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ 
2. เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
3. ชุดอุปกรณเ์พาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และชุดฟักไขอ่าร์ทีเมีย 
4. วิดีทัศน์ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำ 

9. การประเมินผล 
1. ประเมินจากชิ้นงานอาหารธรรมชาติ (ไรแดงและตัวอ่อนอาร์ทีเมียพร้อมใช้) 
2. แบบประเมินการปฏิบัติงานตามใบปฏิบัติงาน (Rubric Score) 
3. แบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 
4. แบบสังเกตพฤติกรรมและความรับผิดชอบในการทำงานกลุ่ม 



 
 

 

ใบกิจกรรมที ่1 หน่วยที่ 6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 
1.  ผลลัพธ์การเรียนรู้การปฏิบัติกิจกรรม 

เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่งทางไกล 
2.  อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
 ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะประจำกิจกรรม 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 

5. เครื่องมือ วัสดุ และอุปกรณ์ 
5.1 ชุดอุปกรณเ์พาะเลี้ยงน้ำเขียวและไรแดง (ถังเพาะ, ปั๊มลม, หัวทราย) 
5.2 ชุดฟักไขอ่าร์ทีเมีย (ไขอ่าร์ทีเมีย, เกลือสมุทร, ตาข่ายกรอง) 



 
 

5.3 เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
5.4 สารเคมีและปุ๋ยสำหรับเร่งการเจริญเติบโตของน้ำเขียว 

6.  ขั้นตอนการทำกิจกรรม 
1. ศึกษาทฤษฎีชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ (น้ำเขียว, ไรแดง, อาร์ทีเมีย) และเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมตามฐานการเรียนรู้ 
2. คำนวณปริมาณเกลือสมุทรเพ่ือเตรียมน้ำสำหรับฟักไข่อาร์ทีเมียให้ได้ความเค็มทีเ่หมาะสม (วัดค่าด้วย Refractometer) 
3. ติดต้ังระบบให้อากาศ (หัวทราย) ในถังเพาะเลี้ยงน้ำเขียวและเตรียมหัวเชื้อตามอัตราส่วนทีก่ำหนด 
4. ดำเนินการเพาะเลี้ยงตามฐานการเรียนรู้: ฐานที ่1 การเพาะน้ำเขียว, ฐานที ่2 การเพาะเลี้ยงไรแดง, ฐานที ่3 การฟักไขอ่าร์ทีเมีย โดยควบคุมปัจจัยด้านความเค็ม อุณหภูมิ และ

แสงสว่าง 
5. ตรวจสอบคุณภาพและเก็บเกี่ยวผลผลิต (กรองแยกเปลือกไขอ่าร์ทีเมีย, วัดความหนาแน่นของน้ำเขียว) 
6. บันทึกผลการปฏิบัติงานและรายงานปัญหาหรืออุปสรรคทีพ่บลงในใบปฏิบัติงานเพ่ือการวิเคราะห์และแก้ไข 

7. สรุปและอภิปราย 

สรุปผลการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติที่ได้คุณภาพและมีความปลอดภัย พร้อมนำไปใช้ในการอนุบาลสัตว์น้ำวัยอ่อน โดยผ่านการอภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู้และสะท้อนแนวทาง
การแก้ปัญหาทีเ่กิดขึ้นจริงระหว่างการปฏิบัติงานกลุ่ม 
8. การประเมินผล 

ประเมินผลจากชิ้นงานอาหารธรรมชาติที่พร้อมใช้งาน, ความถูกต้องของบันทึกผลการปฏิบัติงานในใบงาน, คะแนนแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 และการสังเกตพฤติกรรมการ
ทำงานร่วมกันในกลุ่มรวมถึงการคำนึงถึงสวัสดิภาพสัตว์น้ำ 
9. เอกสารอ้างอิง /เอกสารค้นคว้าเพิ่มเติม 
 เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ (21701-2005) หน่วยที ่6 เรื่องการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ใบความรู้ที่ 1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน นักเรียนต้องผลิตชิ้นงาน 'ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้' ประกอบด้วยน้ำเขียว 
ไรแดง และอาร์ทีเมียที่มีชีวิต พร้อมจัดทำรายงานบันทึกผลการเพาะเลี้ยงและการประเมิน
คุณภาพอาหารธรรมชาติจำนวน 1 ชุด 

 
1. ผลลัพธ์การเรียนรู้ระดับหน่วยการเรียน 

เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่งทางไกล 
2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 



 
 

 ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะประจำหน่วย  

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 

5. สาระการเรียนรู้   
เนื้อหาประกอบด้วย 3 ส่วนหลัก: 1) ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการ: น้ำเขียว (แพลงก์ตอนพืช) ให้โปรตีนและวิตามิน ไรแดงให้พลังงานสูงและอาร์ทีเมียมีกรดไขมันจำเป็นที่

สัตว์น้ำวัยอ่อนต้องการ 2) การเตรยีมระบบ: การใช้เครื่องมือวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ในการเตรียมน้ำให้เหมาะสม (ความเค็มที่เหมาะสมสำหรับการฟักอาร์ที
เมียคือ 25-30 ppt) การติดต้ังระบบให้อากาศด้วยหัวทรายเพ่ือให้เกิดการหมุนเวียนของออกซิเจน 3) ขั้นตอนการเพาะเลี้ยง: การขยายพันธุ์น้ำเขียวโดยการใช้หัวเชื้อและปุ๋ยสูตรเฉพาะ 
การฟักไขอ่าร์ทีเมียโดยการกรองแยกเปลือกไข่ออกหลังการฟัก และการดูแลไรแดงให้ปลอดจากศัตรธูรรมชาติ 
6. แบบฝึกหัด/แบบทดสอบ 

1. จงระบคุุณค่าทางโภชนาการของน้ำเขียว ไรแดง และอาร์ทีเมีย พร้อมอธิบายความสำคัญต่อสัตว์น้ำวัยอ่อน 2. อธิบายวิธีการคำนวณความเค็มและการเตรยีมน้ำเพ่ือฟักไข่อาร์ที
เมียให้มีอัตราการฟักสูงสุด 3. ลำดับขั้นตอนการเตรียมระบบเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติทั้ง 3 ชนิดอย่างถูกต้อง 4. หากพบปัญหาไรแดงตายในบ่อเพาะเลี้ยง นักเรียนจะมีวิธีการตรวจ
สอบและแก้ไขอย่างไร 
7. เอกสารอ้างอิง (ขึ้นหน้าใหม่) 

เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ รหัส 21701-2005 หน่วยที่ 6 เรื่องการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติ และคู่มือมาตรฐานการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติใน
สถานประกอบการ 
8. ภาคผนวก (เฉลยแบบฝึกหัด เฉลยแบบทดสอบ ฯ) 



 
 

เฉลยแบบฝึกหัด: 1) น้ำเขียวให้โปรตีน ไรแดงให้พลังงาน อาร์ทีเมียให้กรดไขมันจำเป็น (EPA/DHA) สำหรับการเจริญเติบโต 2) การใช้เครื่องมือวัดความเค็มให้อยู่ในช่วง 25-30 
ppt อุณหภูมิ 28-30 องศาเซลเซียส 3) ลำดับขั้นตอน: เตรียมน้ำ-ตรวจสอบค่าความเค็ม-ติดตั้งระบบอากาศ-เติมหัวเชื้อ/ใส่ไขอ่าร์ทีเมีย-ควบคุมสภาพแวดล้อม 4) ตรวจสอบคุณภาพน้ำ 
ค่าออกซิเจน และความเป็นไปไดข้องการปนเปื้อนศัตรใูนบ่อเพาะ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 

ใบงานที ่1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 

1. ผลลัพธ์การเรียนรู้จากการปฏิบัติงาน 
ผู้เรียนสามารถปฏิบัติการเพาะขยายพันธุ์น้ำเขียว ไรแดง และฟักไข่อาร์ทีเมียที่มีชีวิตได้อย่างถูกต้องตามหลักวิชาการ พร้อมทั้งจัดเตรียมชุดอาหารธรรมชาติที่มีความสะอาด 

ปลอดภัย และมีปริมาณเพียงพอสำหรับนำไปใช้อนุบาลสัตว์น้ำวัยอ่อนได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 

ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะการปฏิบัติงาน 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 



 
 

5. เครื่องมือ วัสดุ และอุปกรณ์ 
5.1 ถังเพาะเลี้ยงขนาด 20-50 ลิตร จำนวน 3 ใบ 
5.2 หัวทรายและสายยางพร้อมปั๊มลม จำนวน 1 ชุด 
5.3 เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) จำนวน 1 เครื่อง 
5.4 เทอร์โมมิเตอร์วัดอุณหภูมิ จำนวน 1 อัน 
5.5 ตาข่ายกรองแพลงกต์อนและกรองอาร์ทีเมีย จำนวน 2 ชุด 
5.6 เกลือแกงไมเ่สริมไอโอดีนและปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโต ตามปริมาณทีก่ำหนด 
5.7 หัวเชื้อน้ำเขียว หัวเชื้อไรแดง และไขอ่าร์ทีเมียแห้ง อย่างละ 1 ชุด 

6. คำแนะนำ/ข้อควรระวัง  
ให้ผู้เรียนจัดเตรียมระบบเพาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และฟักไขอ่าร์ทีเมียตามขั้นตอนการปฏิบัติงาน พร้อมทั้งเก็บกูผ้ลผลิตเป็นชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานส่งมอบให้ครูตรวจ

สอบความสะอาดและความสมบูรณ์ ผู้เรียนต้องตรวจสอบความหนาแน่นของตัวอ่อนและความสะอาดของน้ำก่อนส่งมอบงานทุกครั้ง เกณฑก์ารให้คะแนนให้ศึกษาจากแบบประเมินใบ
งานทีก่ำหนด ข้อควรระวัง ห้ามใช้เกลือทีมี่ไอโอดีนในการเพาะเลี้ยง และต้องระมัดระวังไมใ่ห้สายยางหลุดหรือเกิดฟองอากาศมากเกินไปซึ่งอาจทำให้ระบบเสียหายได ้
7. ขั้นตอนการปฏิบัติงาน 

7.1 สวมใส่อุปกรณป์้องกันภัยส่วนบุคคลและเตรียมความพร้อมพ้ืนทีป่ฏิบัติงาน 
7.2 ทำความสะอาดถังเพาะเลี้ยงและอุปกรณ์ประกอบทั้งหมดด้วยน้ำสะอาด 
7.3 ตวงน้ำและผสมเกลือแกงพร้อมวัดค่าความเค็มและอุณหภูมิตามเกณฑ์มาตรฐาน 
7.4 ติดต้ังระบบให้อากาศ หัวทราย และสายยางในถังเพาะเลี้ยง 
7.5 ใส่ปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโตและหัวเชื้อน้ำเขียวในถังเพาะน้ำเขียว 
7.6 ชั่งตวงไขอ่าร์ทีเมียและใส่ลงในชุดฟักไขต่ามอัตราส่วนที่กำหนด 
7.7 ควบคุมและตรวจสอบการฟักตัวของอาร์ทีเมียและการเจริญเติบโตของไรแดง 
7.8 เก็บเกี่ยวผลผลิตตัวอ่อนอาร์ทีเมียและกรองแยกกากเพ่ือความสะอาด 
7.9 จัดเตรียมชุดตัวอย่างน้ำเขียวและไรแดงพร้อมใช้งานส่งมอบให้เรียบร้อย 
7.10 ทำความสะอาดอุปกรณท์ั้งหมด จัดเก็บเข้าที ่และทำความสะอาดพ้ืนทีป่ฏิบัติงาน 



 
 

8.  สรุปและวิจารณ์ผล 
สรุปผลการปฏิบัติงานโดยบันทึกปริมาณและความหนาแน่นของอาหารธรรมชาติที่ผลิตได้ พร้อมทั้งวิจารณ์ปัญหาและอุปสรรคที่พบระหว่างการเพาะเลี้ยง เช่น อุณหภูมิหรือ

ความเค็มทีไ่มเ่หมาะสม และแนวทางแก้ไขเพ่ือปรับปรุงในครั้งต่อไป 
9.  การประเมินผล 
 ประเมินทักษะการปฏิบัติงานเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติ การเตรยีมอุปกรณ ์การควบคุมสภาพแวดล้อม และการเก็บเกี่ยวผลผลิตตามหลักวิชาการ 
1) การเตรยีมความพร้อมและความสะอาดของถังเพาะเลี้ยงและอุปกรณป์ระกอบ 
2) การตวงน้ำ ผสมเกลือ และการวัดค่าความเค็มและอุณหภูมิในระบบเพาะเลี้ยง 
3) การติดต้ังระบบให้อากาศและการใส่ปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโตพร้อมหัวเชื้อน้ำเขียว 
4) การชั่งตวงไขอ่าร์ทีเมียและการควบคุมการฟักตัวรวมถึงการเจริญเติบโตของไรแดง 
5) การเก็บเกี่ยวผลผลิต กรองแยกกาก และจัดเตรียมชุดอาหารพร้อมใช้งาน 
6) การสรุปผลการปฏิบัติงาน บันทึกข้อมูล และการวิจารณ์ปัญหาอุปสรรค 
7) ความปลอดภัยในการปฏิบัติงาน การทำความสะอาดอุปกรณ ์และการจัดเก็บพ้ืนที ่
คะแนนเต็ม 35 คะแนน · เกณฑผ์่าน 28 คะแนน 
เกณฑผ์่าน: ไดค้ะแนนรวมตั้งแต ่28 คะแนนขึ้นไป (คิดเป็นร้อยละ 80 ของคะแนนเต็ม) 
10.  เอกสารอ้างอิง /เอกสารค้นคว้าเพิ่มเติม 

1) คู่มือการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำและอาหารธรรมชาติ สถาบันอาชีวศึกษา 
2) เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ รหัส 21701-2005 หน่วยที ่6 
3) คู่มือมาตรฐานความปลอดภัยในห้องปฏิบัติการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ 

 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 

 

ใบมอบหมายงานที ่1 หน่วยที ่6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 

1. ผลงานหรือผลการปฏิบัติงาน 
ชุดอาหารธรรมชาติ (ไรแดงและตัวอ่อนอาร์ทีเมียมีชีวิตพร้อมใช้งาน) พร้อมบันทึกผลการทดลองและรายงานการประเมินคุณภาพ 

2. อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 

3. สมรรถนะการปฏิบัติงาน 
3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 

5. รายละเอียดของงาน 



 
 

ปฏิบัติการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อน โดยแบ่งเป็นฐานการเรียนรู้ ได้แก่ 1) การเพาะเลี้ยงน้ำเขียว 2) การเพาะเลี้ยงไรแดง และ 3) การฟักไข่อาร์ที
เมีย พร้อมทั้งควบคุมค่าความเค็ม อุณหภูมิ และตรวจสอบความสะอาดปลอดภัยของผลผลิตเพ่ือให้นำไปใช้อนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

 (อาจมีแบบ รูปภาพ หรืออ่ืน ๆ ประกอบ) 
6. กำหนดเวลาส่งงาน  สิ้นสุดสัปดาห์ที ่1 
7. แนวทางในการปฏิบัติงาน 

1. ศึกษาใบความรู้ที ่1 เรื่อง ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ 
2. ร่วมมือกันในกลุ่มย่อยเพ่ือคำนวณอัตราส่วนเกลือแกง ปุ๋ย และสารเคมีในการเตรยีมระบบเพาะเลี้ยง 
3. ปฏิบัติงานตามฐานการเรียนรู้ทั้ง 3 ฐาน โดยใช้อุปกรณว์ัดค่าความเค็มและเทอร์โมมิเตอร์อย่างถูกวิธี 
4. เก็บเกี่ยวตัวอ่อนอาร์ทีเมีย กรองแยกเปลือก และตรวจสอบความหนาแน่นของน้ำเขียว 
5. จัดทำบันทึกผลการปฏิบัติงานและสรุปรายงานส่งครผูู้สอน 

8. แหล่งค้นคว้าข้อมูลเพิ่มเติม 
1. ใบความรู้ที ่1 เรื่อง ชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ 
2. เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
3. ชุดอุปกรณเ์พาะเลี้ยงน้ำเขียว ไรแดง และชุดฟักไขอ่าร์ทีเมีย 
4. วดีิทัศน์ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำ 

9. การประเมินผล 
1. ประเมินจากชิ้นงานอาหารธรรมชาติ (ไรแดงและตัวอ่อนอาร์ทีเมียพร้อมใช้) 
2. แบบประเมินการปฏิบัติงานตามใบปฏิบัติงาน (Rubric Score) 
3. แบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 
4. แบบสังเกตพฤติกรรมและความรับผิดชอบในการทำงานกลุ่ม 

 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

ใบกิจกรรมที ่1 หน่วยที่ 6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 



 
 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 
1.  ผลลัพธ์การเรียนรู้การปฏิบัติกิจกรรม 

เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่งทางไกล 
2.  อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
 ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะประจำกิจกรรม 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 

5. เครื่องมือ วัสดุ และอุปกรณ์ 
5.1 ชุดอุปกรณเ์พาะเลี้ยงน้ำเขียวและไรแดง (ถังเพาะ, ปั๊มลม, หัวทราย) 
5.2 ชุดฟักไขอ่าร์ทีเมีย (ไขอ่าร์ทีเมีย, เกลือสมุทร, ตาข่ายกรอง) 
5.3 เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
5.4 สารเคมีและปุ๋ยสำหรับเร่งการเจริญเติบโตของน้ำเขียว 

6.  ขั้นตอนการทำกิจกรรม 
1. ศึกษาทฤษฎีชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ (น้ำเขียว, ไรแดง, อาร์ทีเมีย) และเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมตามฐานการเรียนรู้ 
2. คำนวณปริมาณเกลือสมุทรเพ่ือเตรียมน้ำสำหรับฟักไข่อาร์ทีเมียให้ได้ความเค็มทีเ่หมาะสม (วัดค่าด้วย Refractometer) 



 
 

3. ติดต้ังระบบให้อากาศ (หัวทราย) ในถังเพาะเลี้ยงน้ำเขียวและเตรียมหัวเชื้อตามอัตราส่วนทีก่ำหนด 
4. ดำเนินการเพาะเลี้ยงตามฐานการเรียนรู้: ฐานที ่1 การเพาะน้ำเขียว, ฐานที ่2 การเพาะเลี้ยงไรแดง, ฐานที ่3 การฟักไขอ่าร์ทีเมีย โดยควบคุมปัจจัยด้านความเค็ม อุณหภูมิ และ

แสงสว่าง 
5. ตรวจสอบคุณภาพและเก็บเกี่ยวผลผลิต (กรองแยกเปลือกไขอ่าร์ทีเมีย, วัดความหนาแน่นของน้ำเขียว) 
6. บันทึกผลการปฏิบัติงานและรายงานปัญหาหรืออุปสรรคทีพ่บลงในใบปฏิบัติงานเพ่ือการวิเคราะห์และแก้ไข 

7. สรุปและอภิปราย 

สรุปผลการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติที่ได้คุณภาพและมีความปลอดภัย พร้อมนำไปใช้ในการอนุบาลสัตว์น้ำวัยอ่อน โดยผ่านการอภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู้และสะท้อนแนวทาง
การแก้ปัญหาทีเ่กิดขึ้นจริงระหว่างการปฏิบัติงานกลุ่ม 
8. การประเมินผล 

ประเมินผลจากชิ้นงานอาหารธรรมชาติที่พร้อมใช้งาน, ความถูกต้องของบันทึกผลการปฏิบัติงานในใบงาน, คะแนนแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 และการสังเกตพฤติกรรมการ
ทำงานร่วมกันในกลุ่มรวมถึงการคำนึงถึงสวัสดิภาพสัตว์น้ำ 
9. เอกสารอ้างอิง /เอกสารค้นคว้าเพิ่มเติม 
 เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ (21701-2005) หน่วยที ่6 เรื่องการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

ใบกิจกรรมที ่1 หน่วยที่ 6 
รหัสวิชา 21701-2005 วิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ         สอนครั้งที่ 1 
ชื่อหน่วยการเรียนรู้ เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปลา
สวยงาม 

ทฤษฎี 1 ชม.  
ปฏิบัติ 3 ชม. 

ชื่อเรื่อง/งาน ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 
 
1.  ผลลัพธ์การเรียนรู้การปฏิบัติกิจกรรม 

เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนพร้อมสำหรับการขนส่งทางไกล 
2.  อ้างอิงมาตรฐาน/เชื่อมโยงกลุ่มอาชีพ 
 ไม่มีมาตรฐานอ้างอิงเฉพาะสำหรับรายวิชานี้ 
3. สมรรถนะประจำกิจกรรม 

3.1 แสดงความรู้เกี่ยวกับหลักการเพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 
3.2 เพาะขยายพันธุ์อาหารธรรมชาติสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำตามขั้นตอน 
3.3 คัดเกรดและบรรจุปลาสวยงามลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนตามมาตรฐานการขนส่ง 

4. จุดประสงค์เชิงพฤติกรรม  



 
 

4.1 ระบลุักษณะและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติสำหรับสัตว์น้ำวัยอ่อนได ้

4.2 คัดเกรดปลาสวยงามและบรรจุลงถุงอัดก๊าซออกซิเจนเพ่ือการขนส่งตามขั้นตอนทีก่ำหนดได้ถูกต้อง 

4.3 มีเจตคตแิละกิจนิสัยทีดี่เกี่ยวกับความรับผิดชอบในการคัดเลือกคุณภาพและการคำนึงถึงสวัสดิภาพของปลาสวยงามระหว่างการขนส่ง 

4.4 ประยุกตใ์ช้ความรู้เรื่องการจัดการคุณภาพน้ำและอาหารธรรมชาติในการแก้ปัญหาการอนุบาลสัตว์น้ำได้อย่างเหมาะสม 

5. เครื่องมือ วัสดุ และอุปกรณ์ 
5.1 ชุดอุปกรณเ์พาะเลี้ยงน้ำเขียวและไรแดง (ถังเพาะ, ปั๊มลม, หัวทราย) 
5.2 ชุดฟักไขอ่าร์ทีเมีย (ไขอ่าร์ทีเมีย, เกลือสมุทร, ตาข่ายกรอง) 
5.3 เครื่องวัดความเค็ม (Refractometer) และเทอร์โมมิเตอร์ 
5.4 สารเคมีและปุ๋ยสำหรับเร่งการเจริญเติบโตของน้ำเขียว 

6.  ขั้นตอนการทำกิจกรรม 
1. ศึกษาทฤษฎีชีววิทยาและคุณค่าทางโภชนาการของอาหารธรรมชาติ (น้ำเขียว, ไรแดง, อาร์ทีเมีย) และเตรียมอุปกรณ์ให้พร้อมตามฐานการเรียนรู้ 
2. คำนวณปริมาณเกลือสมุทรเพ่ือเตรียมน้ำสำหรับฟักไข่อาร์ทีเมียให้ได้ความเค็มทีเ่หมาะสม (วัดค่าด้วย Refractometer) 
3. ติดต้ังระบบให้อากาศ (หัวทราย) ในถังเพาะเลี้ยงน้ำเขียวและเตรียมหัวเชื้อตามอัตราส่วนทีก่ำหนด 
4. ดำเนินการเพาะเลี้ยงตามฐานการเรียนรู้: ฐานที ่1 การเพาะน้ำเขียว, ฐานที ่2 การเพาะเลี้ยงไรแดง, ฐานที ่3 การฟักไขอ่าร์ทีเมีย โดยควบคุมปัจจัยด้านความเค็ม อุณหภูมิ และ

แสงสว่าง 
5. ตรวจสอบคุณภาพและเก็บเกี่ยวผลผลิต (กรองแยกเปลือกไขอ่าร์ทีเมีย, วัดความหนาแน่นของน้ำเขียว) 
6. บันทึกผลการปฏิบัติงานและรายงานปัญหาหรืออุปสรรคทีพ่บลงในใบปฏิบัติงานเพ่ือการวิเคราะห์และแก้ไข 

7. สรุปและอภิปราย 

สรุปผลการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติที่ได้คุณภาพและมีความปลอดภัย พร้อมนำไปใช้ในการอนุบาลสัตว์น้ำวัยอ่อน โดยผ่านการอภิปรายแลกเปลี่ยนเรียนรู้และสะท้อนแนวทาง
การแก้ปัญหาทีเ่กิดขึ้นจริงระหว่างการปฏิบัติงานกลุ่ม 
8. การประเมินผล 

ประเมินผลจากชิ้นงานอาหารธรรมชาติที่พร้อมใช้งาน, ความถูกต้องของบันทึกผลการปฏิบัติงานในใบงาน, คะแนนแบบทดสอบย่อยท้ายสัปดาห์ที ่1 และการสังเกตพฤติกรรมการ
ทำงานร่วมกันในกลุ่มรวมถึงการคำนึงถึงสวัสดิภาพสัตว์น้ำ 



 
 

9. เอกสารอ้างอิง /เอกสารค้นคว้าเพิ่มเติม 
 เอกสารประกอบการสอนวิชาหลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ (21701-2005) หน่วยที ่6 เรื่องการเพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและการบรรจุขนส่งปลาสวยงาม 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

แบบประเมินใบงาน 

ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ      หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ชื่อ - สกุล  ................................................................................................  รหัสประจำตัว  ...............................  ชั้น/กลุ่ม ..................................  วันทีป่ระเมิน  ......................................  



 
 

คำชี้แจง ให้วงกลมล้อมรอบระดับคะแนนที่ตรงกับผลการปฏิบัติจริงของผู้เรียนในแต่ละรายการ แล้วบันทึกคะแนนลงในช่อง “คะแนนที่ได”้ 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 
1 การเตรียมความพร้อมและความสะอาด

ของถังเพาะเลี้ยงและอุปกรณ์ประกอบ 
เตรยีมอุปกรณ์ครบถ้วน 
ทำความสะอาดฆ่าเชือ้อย่างถูก
ต้องตามหลกัวิชาการ จัดวาง
เป็นระเบียบพรอ้มใชง้าน 

เตรยีมอุปกรณ์ครบถ้วน 
ทำความสะอาดได้สะอาดด ีจัด
วางเป็นระเบียบ 

เตรยีมอุปกรณ์เกือบครบถว้น 
ทำความสะอาดได้ดีพอใช ้ขาด
ความเป็นระเบียบบางส่วน 

เตรยีมอุปกรณ์ไม่ครบถ้วน 
ทำความสะอาดได้ไม่คอ่ยด ีมี
คราบตกค้าง 

เตรยีมอุปกรณ์ขาดหายมาก 
ไม่ทำความสะอาดอุปกรณ์
ก่อนใชง้าน 

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการเตรยีมอุปกรณ ์  

2 การตวงน้ำ ผสมเกลือ และการวัดคา่
ความเค็มและอุณหภูมิในระบบเพาะ
เลี้ยง 

ตวงน้ำและผสมเกลอืได้
สัดส่วนแม่นยำ วัดค่าความ
เค็มและอุณหภูมิไดถู้กตอ้งตรง
ตามเกณฑ์มาตรฐานทกุ
ประการ 

ตวงน้ำและผสมเกลอืได้ถกูต้อง 
วัดค่าความเคม็และอุณหภูมิได้
ใกล้เคียงเกณฑ์มาตรฐาน 

ตวงน้ำและผสมเกลอืได้คลาด
เคลื่อนเลก็นอ้ย วัดค่าความ
เค็มและอุณหภูมิไดแ้ต่ตอ้งให้
คำแนะนำเพิ่ม 

ตวงน้ำและผสมเกลอืผิด
สัดส่วน วัดค่าความเค็มหรอื
อุณหภูมิไม่ถกูตอ้งตามเกณฑ์ 

ปฏิบัติผิดขั้นตอน ไม่มกีารวัด
ค่าความเค็มและอุณหภูมกิ่อน
เริ่มเพาะเลีย้ง 

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการวัดและควบคุมค่า
ความเค็ม  

3 การติดตั้งระบบใหอ้ากาศและการใสปุ่๋ย
เร่งการเจริญเติบโตพร้อมหัวเช้ือน้ำ
เขียว 

ติดตั้งระบบให้อากาศ หัว
ทราย สายยางแนน่หนา ใส่ปุ๋ย
และหัวเชือ้น้ำเขยีวถูกตอ้งตาม
อัตราสว่นทุกประการ 

ติดตั้งระบบให้อากาศได้ถูก
ต้อง ใส่ปุ๋ยและหัวเชื้อน้ำเขยีว
ในปริมาณที่เหมาะสม 

ติดตั้งระบบให้อากาศพอใช้ ใส่
ปุ๋ยและหัวเชื้อน้ำเขียวคลาด
เคลื่อนเลก็นอ้ย 

ติดตั้งระบบให้อากาศไม่
สมบูรณ์ หัวทรายหลุดง่าย ใส่
ปุ๋ยและหัวเชื้อผดิสัดส่วน 

ติดตั้งระบบให้อากาศผิดพลาด 
ไม่สามารถใชง้านได้ ไม่ปฏิบัติ
ตามสัดส่วน 

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการติดตัง้ระบบให้
อากาศและใส่หัวเชื้อ  

4 การชั่งตวงไข่อาร์ทีเมียและการควบคุม
การฟักตัวรวมถึงการเจริญเติบโตของไร
แดง 

ชั่งตวงไข่อาร์ทเีมยีและควบคุม
การฟกัตัวได้สมบรูณ์ ตรวจ
สอบการเจริญเติบโตของไร
แดงได้ถูกต้องแม่นยำ 

ชั่งตวงไข่อาร์ทเีมยีถกูต้อง 
ควบคุมการฟกัตวัและไรแดง
ได้ด ีผลผลิตหนาแน่น 

ชั่งตวงไข่อาร์ทเีมยีได้ตาม
เกณฑ์ การฟกัตัวและการ
เจรญิเติบโตของไรแดงอยู่ใน
เกณฑ์พอใช ้

ชั่งตวงไข่อาร์ทเีมยีผิดพลาด 
การฟกัตัวต่ำ ผลผลิตน้อยกว่า
เกณฑ์มาก 

ไม่สามารถชั่งตวงและควบคุม
การฟกัตัวของอารท์ีเมยีได้ 
ผลผลิตเสยีหาย 

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการฟกัไข่อาร์ทเีมยี
และเพาะไรแดง  

5 การเก็บเกี่ยวผลผลิต กรองแยกกาก 
และจัดเตรียมชุดอาหารพร้อมใช้งาน 

เก็บเกี่ยวผลผลิตตวัออ่นอารท์ี
เมียและน้ำเขยีว/ไรแดงได้
สะอาด ปราศจากกากตะกอน 
จัดเตรียมชุดพรอ้มใชง้าน
เรียบร้อย 

เก็บเกี่ยวผลผลิตได้สะอาดด ี
กรองแยกกากได้เรยีบรอ้ย จัด
เตรยีมชุดพร้อมใชง้าน 

เก็บเกี่ยวผลผลิตได้แตม่ีกาก
ปะปนเล็กน้อย การจัดเตรยีม
ชุดอาหารพอใช ้

เก็บเกี่ยวผลผลิตไม่สะอาด มี
ตะกอนปะปนมาก จัดเตรยีม
ชุดอาหารไมเ่รยีบร้อย 

ไม่สามารถเก็บเกีย่วผลผลิตได้
ถูกตอ้ง ผลผลิตปนเป้ือนเสยี
หาย 

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการเก็บเกี่ยวผลผลิต 

 

6 การสรุปผลการปฏิบัตงิาน บันทึกข้อมูล 
และการวิจารณป์ัญหาอปุสรรค 

บันทึกข้อมูลปริมาณและความ
หนาแนน่ครบถว้น วิจารณ์
ปัญหาและเสนอแนวทางแก้ไข
ได้อย่างมเีหตุผลเชงิวิชาการ 

บันทึกข้อมูลครบถว้น วิจารณ์
ปัญหาและแนวทางแก้ไขได้ถกู
ต้อง 

บันทึกข้อมูลบางส่วน วิจารณ์
ปัญหาได้พอใช้ ขาดความลึก
ซ้ึง 

บันทึกข้อมูลไม่ครบถว้น 
วิจารณ์ปัญหาไม่สอดคลอ้งกับ
ความเป็นจริง 

ไม่บันทึกข้อมูลและไมส่ามารถ
วิจารณ์ปัญหาอุปสรรคได ้

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมการสรุปผลและ
วิจารณ ์  



 
 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 
7 ความปลอดภัยในการปฏบิัตงิาน การ

ทำความสะอาดอุปกรณ์ และการจัดเก็บ
พ้ืนที่ 

ปฏิบัติตามกฎความปลอดภยั 
สวม PPE ครบถ้วน ทำความ
สะอาดอุปกรณ์และพืน้ที่
ปฏิบัติงานสะอาดเรยีบรอ้ย
หลังเสร็จงาน 

ปฏิบัติenความปลอดภยัได้ด ี
ทำความสะอาดอุปกรณ์และ
พื้นที่เรยีบร้อย 

ปฏิบัติความปลอดภยัพอใช้ 
ทำความสะอาดอุปกรณ์แต่
พื้นทีย่ังมคีวามสกปรกเล็กน้อย 

ไม่ค่อยปฏิบัติตามกฎความ
ปลอดภัย ทำความสะอาด
อุปกรณ์และพืน้ที่ไมเ่รยีบรอ้ย 

ไม่ปฏิบัติнеความปลอดภยั 
ละเลยการทำความสะอาด
อุปกรณ์และพืน้ที ่

ไม่มีผลงานหรอื3 ไม่ปฏิบัติ
กิจกรรมด้านความปลอดภัย
และการทำความสะอาด  

รวมคะแนน (คะแนนเต็ม 35 คะแนน)  

เกณฑ์การผ่าน ได ้28 คะแนนขึ้นไป จากคะแนนเต็ม 35 คะแนน (ร้อยละ 80) 
ผลการประเมิน     ผ่าน          ไมผ่่าน 
ข้อเสนอแนะ  ................................................................................................................................................  

ลงชื่อ  ...................................................................................  ผู้ประเมิน 
         (  ..............................................................................  ) 

วันที ่ ....................  /  .........................  /  .....................  



 
 

แบบบันทึกผลการประเมิน — แบบประเมินใบงาน 

ชุดอาหารธรรมชาติพร้อมใช้งานสำหรับอนุบาลสัตว์น้ำ 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ 
หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ระดับชั้น/กลุ่ม  ....................................................................  ภาคเรียนที ่ ...........................  ปีการศึกษา  .......................  

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(35) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 5 6 7 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

1             
2             
3             
4             
5             
6             
7             
8             
9             
10             
11             
12             
13             
14             
15             
16             
17             
18             
19             
20             
21             
22             
23             
24             
25             



 
 

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(35) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 5 6 7 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

26             
27             
28             
29             
30             
31             
32             
33             
34             
35             
36             
37             
38             
39             
40             

รายการประเมิน 
1. การเตรียมความพร้อมและความสะอาดของถังเพาะเล้ียงและอปุกรณ์ประกอบ 
2. การตวงน้ำ ผสมเกลือ และการวัดค่าความเค็มและอุณหภูมิในระบบเพาะเล้ียง 
3. การติดตั้งระบบให้อากาศและการใส่ปุ๋ยเร่งการเจริญเติบโตพร้อมหัวเช้ือนำ้เขียว 
4. การชั่งตวงไข่อารท์ีเมียและการควบคมุการฟักตวัรวมถึงการเจริญเติบโตของไรแดง 
5. การเก็บเกี่ยวผลผลิต กรองแยกกาก และจัดเตรียมชุดอาหารพร้อมใชง้าน 
6. การสรุปผลการปฏิบัติงาน บันทกึข้อมูล และการวิจารณ์ปัญหาอปุสรรค 
7. ความปลอดภยัในการปฏิบัติงาน การทำความสะอาดอุปกรณ์ และการจัดเก็บพื้นที่ 

เกณฑก์ารผ่าน รวมได ้28 คะแนนขึ้นไป จาก 35 คะแนน (ร้อยละ 80) 

 

ลงชื่อ  ...................................................  ครผูู้สอน 
         (  ...............................................  ) 

วันที ่ ........  /  ..............  /  ............  



 
 

แบบประเมินผลงาน 

แบบประเมินการปฏิบัติงานและชิ้นงาน (Rubric Score) ชุดอาหารธรรมชาติ 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ      หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ชื่อ - สกุล  ................................................................................................  รหัสประจำตัว  ...............................  ชั้น/กลุ่ม ..................................  วันทีป่ระเมิน  ......................................  

คำชี้แจง ให้วงกลมล้อมรอบระดับคะแนนที่ตรงกับผลการปฏิบัติจริงของผู้เรียนในแต่ละรายการ แล้วบันทึกคะแนนลงในช่อง “คะแนนที่ได”้ 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 
1 ความถูกต้องแม่นยำในการชั่งตวงสาร

เคมี เกลือ และปุย๋ สำหรับเตรยีมระบบ
เพาะเลี้ยง 

ใชเ้ครื่องชั่งและอุปกรณ์ตวงได้
อย่างถูกตอ้งแม่นยำ ปฏิบัติ
ตามสัดส่วนในใบปฏิบัติงานทกุ
ประการ 

ปฏิบัติถูกต้องตามขัน้ตอนการ
ชั่งตวง คลาดเคลื่อนเลก็นอ้ย
แต่ไม่มีผลกระทบ 

ปฏิบัติการชั่งตวงได้ถูกตอ้ง
ปานกลาง ตอ้งมีครูคอยทวน
สอบเป็นระยะ 

การชั่งตวงคลาดเคลื่อนบ่อย
ครั้ง ต้องแก้ไขหลายรอบ 

ปฏิบัติผิดพลาด ไม่ทำตาม
อัตราสว่นที่กำหนด 

ไม่มีผลงานหรอืปฏิเสธการ
ปฏิบัติงาน  

2 ทักษะการติดตั้งระบบใหอ้ากาศ การ
ควบคุมความเค็ม อุณหภูมิ และสภาพ
แวดล้อมถังเพาะเลี้ยง 

ติดตั้งระบบลมและวัดค่า
พารามิเตอรน์้ำได้อย่าง
คล่องแคล่ว ควบคุมความเค็ม
และอณุหภูมิได้ตามเกณฑ์ 

ติดตั้งอุปกรณแ์ละวัดค่า
พารามิเตอร์ไดถู้กตอ้ง
เรียบร้อยด ี

ปฏิบัติได้ตามขั้นตอน แต่ตอ้ง
ได้รับคำแนะนำในการปรับ
แต่งความแรงลม 

ติดตั้งอุปกรณ์ไม่ถกูวธิี วัดค่า
อุณหภูมิความเค็มผดิพลาด 

ปฏิบัติไม่ถูกวิธแีละไม่สามารถ
ควบคุมสภาพแวดลอ้มได ้

ไม่มีผลงานหรอืปฏิเสธการ
ปฏิบัติงาน  

3 คุณภาพและความสะอาดของผลผลิต
อาหารธรรมชาติ (น้ำเขียว ไรแดง และ
ตัวอ่อนอาร์ทีเมีย) 

ได้ผลผลิตน้ำเขียวความหนา
แน่นสูง ไรแดงสมบูรณ ์และตัว
อ่อนอาร์ทเีมยีสะอาด
ปราศจากเปลือกไข่ปนเป้ือน 
พร้อมใชง้าน 

ผลผลิตมีคุณภาพด ีมีความ
สะอาดตามเกณฑ์มาตรฐาน 

ผลผลิตมีคุณภาพปานกลาง มี
เศษเปลือกปนเป้ือนเลก็น้อย 

ผลผลิตมปีริมาณนอ้ย คณุภาพ
ต่ำ มีการปนเป้ือนสูง 

ไม่สามารถเก็บกู้ผลผลิตได้ 
หรือผลผลิตเสียหายใชง้านไม่
ได้ 

ไม่มีผลงานหรอืปฏิเสธการ
ปฏิบัติงาน 

 

4 ความถูกต้องครบถ้วนในการบันทึกผล
การทดลองและการจัดทำรายงานสรุป
คุณภาพอาหารธรรมชาติ 

บันทึกข้อมูลการฟกั ความเค็ม 
อุณหภูมิ และความหนาแน่น
ครบถ้วน รายงานมีความเป็น
ระเบียบ 

บันทึกข้อมูลถกูต้องครบถ้วน 
ขาดการตกแต่งรายงานเลก็
น้อย 

บันทึกข้อมูลพอใช้ ข้อมูลบาง
ส่วนขาดหายไป 

บันทึกข้อมูลไม่ครบถว้น ไม่
เป็นระเบียบ 

ไม่มีการบันทกึขอ้มูลการ
ทดลอง 

ไม่มีผลงานหรอืปฏิเสธการ
ปฏิบัติงาน  

รวมคะแนน (คะแนนเต็ม 20 คะแนน)  



 
 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 

เกณฑ์การผ่าน ได ้16 คะแนนขึ้นไป จากคะแนนเต็ม 20 คะแนน (ร้อยละ 80) 
ผลการประเมิน     ผ่าน          ไมผ่่าน 
ข้อเสนอแนะ  ................................................................................................................................................  

ลงชื่อ  ...................................................................................  ผู้ประเมิน 
         (  ..............................................................................  ) 

วันที ่ ....................  /  .........................  /  .....................  



 
 

แบบบันทึกผลการประเมิน — แบบประเมินผลงาน 

แบบประเมินการปฏิบัติงานและชิ้นงาน (Rubric Score) ชุดอาหารธรรมชาติ 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ 
หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ระดับชั้น/กลุ่ม  ....................................................................  ภาคเรียนที ่ ...........................  ปีการศึกษา  .......................  

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(20) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

1          
2          
3          
4          
5          
6          
7          
8          
9          
10          
11          
12          
13          
14          
15          
16          
17          
18          
19          
20          
21          
22          
23          
24          
25          



 
 

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(20) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

26          
27          
28          
29          
30          
31          
32          
33          
34          
35          
36          
37          
38          
39          
40          

รายการประเมิน 
1. ความถูกต้องแม่นยำในการชั่งตวงสารเคมี เกลือ และปุ๋ย สำหรับเตรียมระบบเพาะ
เล้ียง 
2. ทักษะการติดตั้งระบบให้อากาศ การควบคุมความเค็ม อุณหภูม ิและสภาพ
แวดล้อมถังเพาะเล้ียง 
3. คุณภาพและความสะอาดของผลผลิตอาหารธรรมชาติ (น้ำเขยีว ไรแดง และตวั
อ่อนอารท์ีเมีย) 
4. ความถูกต้องครบถ้วนในการบันทึกผลการทดลองและการจัดทำรายงานสรุป
คุณภาพอาหารธรรมชาต ิ

เกณฑก์ารผ่าน รวมได ้16 คะแนนขึ้นไป จาก 20 คะแนน (ร้อยละ 80) 

 

ลงชื่อ  ...................................................  ครผูู้สอน 
         (  ...............................................  ) 

วันที ่ ........  /  ..............  /  ............  



 
 

แบบสังเกตพฤตกิรรม 

แบบสังเกตพฤติกรรมและจิตพิสัย สัปดาห์ที ่1 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ      หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ชื่อ - สกุล  ................................................................................................  รหัสประจำตัว  ...............................  ชั้น/กลุ่ม ..................................  วันทีป่ระเมิน  ......................................  

คำชี้แจง ให้วงกลมล้อมรอบระดับคะแนนที่ตรงกับผลการปฏิบัติจริงของผู้เรียนในแต่ละรายการ แล้วบันทึกคะแนนลงในช่อง “คะแนนที่ได”้ 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 
1 ความตรงต่อเวลา ความพร้อมในการ

เข้าร่วมกิจกรรมและการเตรียมอุปกรณ์
ประจำฐานการเรียนรู ้

เข้าแถวและเตรียมพรอ้มตรง
เวลา ปฏิบัติตามกำหนดการ
ครบทุกขั้นตอนอย่าง
กระตือรือร้น 

เข้ากจิกรรมตรงเวลา เตรยีม
อุปกรณ์พรอ้มปฏิบัติงาน
เรียบร้อย 

เข้ากจิกรรมตามเวลาที่กำหนด 
มีความพรอ้มปานกลาง 

มาสายหรอืไม่ค่อยมีความ
พร้อม ต้องให้ครตูักเตือน 

ไม่ตรงต่อเวลา ขาดความ
พร้อมในการปฏิบัติงาน 

ไม่เข้ารว่มกจิกรรม 

 

2 ความร่วมมือและการมีส่วนร่วมในการ
ทำงานกลุ่มและการหมุนเวยีนปฏิบัติ
งานตามฐานการเรียนรู ้

ร่วมมอืกับสมาชกิในกลุ่มอย่าง
เต็มที ่แบ่งหน้าที่รับผิดชอบ
ชัดเจน ช่วยเหลอืเพือ่นในฐาน
การเรยีนรู ้

ปฏิบัติหน้าที่ตามที่ได้รับมอบ
หมายได้ดี ให้ความร่วมมือกับ
กลุ่มด ี

ร่วมมอืทำงานกลุ่มเป็นบาง
ครั้ง เฉื่อยชาในบางกิจกรรม 

ไม่ค่อยให้ความร่วมมือกับกลุม่ 
ปฏิกิรยิาเฉยเมย 

ขัดขวางการทำงานกลุม่หรือไม่
ยอมปฏิบัติงานรว่มกับผู้อื่น 

ไม่มีส่วนร่วมในกจิกรรมกลุ่ม 

 

3 ความรับผิดชอบ ความสะอาด และ
ความปลอดภัยในการใช้อุปกรณ์สารเคมี
ระหว่างปฏิบัตกิาร 

สวมใส่อุปกรณ์ป้องกนั ปฏิบัติ
ตามกฎความปลอดภยัอย่าง
เคร่งครดั ทำความสะอาดพืน้ที่
ปฏิบัติงานเรยีบรอ้ย 

ปฏิบัติงานด้วยความ
ระมัดระวัง เก็บกวาดทำความ
สะอาดพืน้ที่หลังทำกจิกรรม
เสร็จ 

ระมัดระวังปานกลาง ต้องให้
ครูเตอืนเรื่องความสะอาดหลัง
เลิกปฏิบัติงาน 

ไม่ค่อยระวังเรือ่งความ
ปลอดภัย ทำอุปกรณ์เปรอะ
เป้ือน ไมท่ำความสะอาด 

ฝ่าฝืนกฎความปลอดภัย ก่อให้
เกิดความเสยีหายต่ออุปกรณ ์

ไม่มีพฤติกรรมปฏิบัติงาน 

 

4 ความซื่อสัตย์ในการบันทึกผลการ
ทดลองและการสะท้อนการเรียนรู ้
(Reflection) 

บันทึกผลการทดลองตาม
ความเป็นจริง สะทอ้นปัญหา
และวิธแีก้ไขด้วยเหตุผลอย่าง
สร้างสรรค ์

บันทึกผลตรงตามความจริง มี
การสะทอ้นคิดสะทอ้นการ
เรียนรูส้ม่ำเสมอ 

บันทึกผลตามขอ้มูลที่ปฏิบัติได้
จริง สะทอ้นคิดพอสังเขป 

ลอกเลียนขอ้มูลเพือ่น บันทึก
ผลไม่สอดคล้องกับความเป็น
จริง 

ไม่บันทึกข้อมูลและไมส่นใจ
สะท้อนการเรยีนรู ้

ไม่มีการสง่งานสะทอ้นคิด 

 

รวมคะแนน (คะแนนเต็ม 20 คะแนน)  



 
 

ที ่ รายการประเมิน 
ระดับคะแนน / เกณฑ์การให้คะแนน 

คะแนน 
ทีไ่ด้ 5 

(ดีเยี่ยม) 
4 

(ดีมาก) 
3 

(ดี) 
2 

(พอใช้) 
1 

(ปรับปรุง) 
0 

(ไม่มีผลงาน) 

เกณฑ์การผ่าน ได ้18 คะแนนขึ้นไป จากคะแนนเต็ม 20 คะแนน (ร้อยละ 90) 
ผลการประเมิน     ผ่าน          ไมผ่่าน 
ข้อเสนอแนะ  ................................................................................................................................................  

ลงชื่อ  ...................................................................................  ผู้ประเมิน 
         (  ..............................................................................  ) 

วันที ่ ....................  /  .........................  /  .....................  



 
 

แบบบันทึกผลการประเมิน — แบบสังเกตพฤติกรรม 

แบบสังเกตพฤติกรรมและจิตพิสัย สัปดาห์ที ่1 

รหัสวิชา 21701-2005   ชื่อวิชา หลักการเพาะเลี้ยงสัตว์น้ำ 
หน่วยที ่6  เพาะเลี้ยงอาหารธรรมชาติและบรรจุจำหน่ายปล 

ระดับชั้น/กลุ่ม  ....................................................................  ภาคเรียนที ่ ...........................  ปีการศึกษา 
 .............................................................................................  

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(20) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

1          
2          
3          
4          
5          
6          
7          
8          
9          
10          
11          
12          
13          
14          
15          
16          
17          
18          
19          
20          
21          
22          
23          
24          



 
 

ที่ รหัส 
ประจำตวั ชื่อ - สกุล 

รายการประเมิน (ข้อละ 5 คะแนน) 
รวม 
(20) 

ผลการประเมิน 

1 2 3 4 ผ่าน ไม่ 
ผ่าน 

25          
26          
27          
28          
29          
30          
31          
32          
33          
34          
35          
36          
37          
38          
39          
40          

รายการประเมิน 
1. ความตรงต่อเวลา ความพร้อมในการเข้าร่วมกิจกรรมและการเตรียมอุปกรณ์
ประจำฐานการเรียนรู ้
2. ความร่วมมือและการมีสว่นร่วมในการทำงานกลุ่มและการหมุนเวยีนปฏิบัติงาน
ตามฐานการเรียนรู ้
3. ความรับผิดชอบ ความสะอาด และความปลอดภัยในการใชอุ้ปกรณ์สารเคมี
ระหว่างปฏิบัติการ 
4. ความซ่ือสัตย์ในการบันทกึผลการทดลองและการสะท้อนการเรียนรู ้(Reflection) 

เกณฑก์ารผ่าน รวมได ้18 คะแนนขึ้นไป จาก 20 คะแนน (ร้อยละ 90) 

 

ลงชื่อ  ...................................................  ครผูู้สอน 
         (  ..............................................  ) 

วันที ่ .......  /  ...............  /  ............  

 
 


